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/ Jeutsch-mediterranes Spezialitaiten-Restaurant
Catering und Partyservice

Fingerfood
Zum Empfang. Tasse Currycreme-,oder Spargelcremesuppe

Canapes mit gemischtem Brot belegt und nett dekoriert mit
Rducher- und Gravedlachs, Forellenfilet, Nordseekrabben,
Réucheraal und Holl. Matjesfilet, Kdise, Schinkenmett,
Serranoschinken, Roastbeef.

Gefiillte Champignons, Mozzarella-TomatenspiefSe,
Datteln im Speckmantel, Champignons- und HdhnchenbrustfiletspiefSe,
Albondigas in Tomatensauce, Baguette.

Spoons z. B. gefiillt mit Antipasti, Fisch, Scampis,
gefiillte Zucchini, Champignons, Aubergine, marinierte Sardinen,
Choricowurst mit Knoblauch, Tsatsiki mit Gurke, Aioli,
Schalotten in Sherryessig, gemischtes Baguette Schmalz auf Zwiebelbrot

Im Glas: Matjessalat, Krabbensalat auf Avocadocreme,
Hirtensalat mit Schafskdise, Bauersalat mit Thunfisch,
Artischockensalat.

In der Waffel serviert
Mousse au Chocolate, Zitronencreme

Preise auf Anfrage




