
Aus dem Suppentopf 
Kräftige Hühnersuppe
mit Eierstich, Mettbällchen  und Gemüsestreifen    € 3,20 

Hausgemachte Tomatencremesuppe
mit Kokos, Tomatenfilets und Sahnehaube     € 3,40

Currycremesuppe 
mit Früchten, Sahnehaube und Mandelblättchen   € 3,40

Fischsuppe von Meeresfrüchten
mit Weißwein, Gemüsestreifen und Kräutern    € 4,50
 
Cremesuppe von Nordseekrabben
mit Cognac und Weißwein verfeinert, frischen Kräutern 
und Sahnehaube         € 3,90 

Tapas
zum Zusammenstellen 

 1 Schale € 2,10 - 5 Schalen € 9,50  7 Schalen  € 11,90

Warme  Tapas           Kalte  Tapas
Heiße Datteln im Speckmantel  Schafskäse mit Pesto
Pimentos mit Meersalz    Gemischte Oliven
Warme Artischocken    Zucchini, Paprika
Muscheln in Tomaten-Zwiebelsoße Thunfischsalat 
Fischfilet mit Lauchzwiebeln  Champignons mariniert 
Pute mit Mandeln und Sherry  Manchego Käse
Paprikawurst in heißem         Serranoschinken
Knob.-Olivenöl     Kapernäpfel 
Scampis mit Knoblauch 
Abondias mit Pesto 
Patas mit Rosmarin, Knoblauch



Vorspeisen
Portion warme Brötchen wahlweise mit Aioli, Pesto,  
Kräuter-, Chili-, Pfeffer- oder Knoblauchbutter       € 2,80
                                   
Langosch geb. Teigtaschen, Knoblauch und Aioli   € 3,50

Portion hausgemachtes Zaziki mit Brötchen                  € 3,50

Kleiner gemischter Salat der Saison                               € 2,20

Gemischte Blattsalate mit Rohkost, Croutons, 
frischen Kräutern,  Honig-Balsamicodressing                € 3,70

Bruschetta, geröstetes Weißbrot mit Tomaten,
Basilikum und Zwiebeln                                                   € 4,50

Carpaccio hauchdünne Rindfleischschieben mit 
Basilikumpesto, Parmesanspäne, Tomaten                           € 9,50 
 
Vitello Tonnato hauchdünne Kalbfleischscheiben 
auf Thunfischsoße mit Baguette                                   € 7,50 

Serranoschinken mit Melone und frischen Früchten       € 8,50

Antipasti-Teller **Art des Hauses**                                   € 6,50

Mozzarella  und  Tomaten, Balsamico, Olivenöl ,
frischem Knoblauch und Baguette                                   € 6,50

Champignonköpfe mit Knoblauchsauce, Serranoschinken
gefüllt und Mozzarella überbacken                    € 7,50

Scampis in Knoblauchsauce mit Lauchzwiebeln, 
Käse überbacken und Baguette                                         € 8,50

Fetakäse in Folie gebacken mit Tomaten, 
Kräutern, Knoblauch und Zucchini gefüllt                       € 6,50

Gefüllte Weinblätter auf Tomatenwürfel und Aioli       € 6,50



Gerichte vom Schwein
„ Paniertes Schweineschnitzel “

In verschiedenen Variationen wählen Sie zwischen: 
Jäger-Art, Zigeuner-Art, Hawaii, Schmorzwiebeln, Spiegelei,

dazu Kartoffelbeilage und gemischter Salat 

In folgenden Größen pro Person:
L = 9,50     XL    =  € 12,50        XXL  =    € 14,50

Holzfällersteak  - herzhaftes Schweinerückensteak 
mit Zwiebel-Champignons, deftigen Bratkartoffeln und gemischtem Salat

€  11,50

Schweinerückensteak „ Walliser Art“ mit Tomatenscheiben,
mit Käse überbacken, gebackene Kartoffelecken und gemischtem Salat

€ 12,50

Schweinelendchen auf Basilikum-Knoblauchpesto
mit kross gebratenem Serranoschinken, Folienkartoffeln und Salat 

€  15,50             kleine Portion  € 13,50 

Schweinelendchen mit Champignons in Kräutersauce,
Kartoffelkroketten und gemischtem Salat
€  15,50             kleine Portion  € 13,50   

Gerichte vom Geflügel
Hähnchenbrustfilet “Hawaii “ auf Currysauce mit Ananas und Käse 

überbacken, Kartoffelrösti und gemischter Salat
€  12,90     

Hähnchenbrustfilet „Florentiner Art“  
auf Blattspinat mit Käse überbacken, dazu reichen wir Bandnudeln 

€ 12,90

Hähnchenbrustfilet auf Tomatenpesto mit Mozzarella 
überbacken, Kartoffelecken dazu gemischter Salat 

€ 12,90

Kinder bis 12 Jahren zahlen pro Gericht Alter x 80 Cent



Gerichte vom Arg. Angusrind
Argentinisches Rumpsteak  

In verschiedenen Variationen wählen Sie zwischen :
Zwiebelchampignons, Pfeffersauce, 

Paprika-Zucchini-Tomaten, Schmorzwiebeln,
dazu eine Kartoffelbeilage und gemischter Salat

In folgenden Größen pro Person:
L = 150 g 13,50      XL = 300 g  € 19,50     XXL = 500 g   € 25,50

Rumpsteak vom Arg. Angus Rind
mit Zwiebeln, Champignons sowie frischen Krabben und Käse überbacken

 deftigen Bratkartoffeln und gemischter Salat 
€  17,50    

 

Gerichte von der Schweineleber
Gegrillte Leber ** Berliner Art **

mit Äpfeln, Schmorzwiebeln , Kartoffelrösti und gemischtem Salat 
€ 9,80

Gegrillte Leber „ Feinschmecker Art “
auf provenzialischem Gemüse (Paprika-Zucchine-Tomaten) 

mit Kartoffelecken 
€ 10,50

Kinder bis 12 Jahren zahlen pro Gericht Alter x 80 Cent



Gemischte Grillteller
 

Grillteller “Landhaus“
Schweinefilet, gegrillte Leber, Grillspeck,  Schweinerückensteak,

knackigem Tagesgemüse, Zwiebelchampignons und deftige Bratkartoffeln
€  15,90

Grillteller  “Lotsen Art“ mit  Büsumer Nordseekrabben,
Schweinefilet, Rumpsteak, Hähnchenbrustfilet mit Pfefferchampignons,

deftige Bratkartoffeln und gemischtem Salat
€  17,90 

Grillteller „Spanische Art“ 
 auf Tomatenpesto, Schweinefilet, Rumpsteak, gebratenen Scampis, 

gebratenes Lachsfilet, grüner Curryreis und gemischtem Salat
€ 17,50 

 Grillpfanne „ Art des Hauses“
Schweinerücken- und Hähnchenbrustfilet mit Feta überbacken, 

Tagesgemüse, dazu reichen wir Kartoffelrösti
€ 15,50

Gerichte vom Lamm
Lammrücken „rosa gebraten“

auf Rosmarinsauce mit Scampis, Paprika-Zucchini, 
 Bandnudeln und gemischter Salat

€ 17,50

Lammrücken „Provenzalische Art“
Auf Knoblauchsauce mit frischen Kräuter,-Tomaten,-Champignons 

Käse überbacken dazu Kartoffelrösti
€ 16,90

Kinder bis 12 Jahren zahlen pro Gericht Alter x 80 Cent



Knollengerichte
Knolle mit Kräutercremesauce und

knackigen Salaten umlegt
€ 6,50

wahlweise mit:

Putenstreifen € 9,50 oder Nordseekrabben € 9,90
oder Schweinefiletstreifen  € 9,90

Potpourri von der Knolle 
mit Kräutercremesauce, knackigen Salaten umlegt, dazu
       Putenstreifen, Nordseekrabben, Schweinefiletstreifen 

 € 10,80 

Bauernfrühstück 
mit Schinkenstreifen, Rührei und Gurke 

€  6,90

Vegetarische Gerichte
Gemüsebratling mit Aioli und Rohkostsalat 

€ 8,50
 

Tofugeschnetzeltes mit frischem Gemüse 
Sojasauce im Reisrand 

€ 8,50 

Kinder bis 12 Jahren zahlen pro Gericht Alter x 80 Cent



Knackige Salate
 

Zu  allen Salatgerichten reichen wir Baguette,
jeweils mit Dressing nach Wahl:

 Honig-Balsamico-, Joghurt-, Cocktail- oder Currydressing. 

Gemischte Blattsalate mit Hähnchenbruststreifen,
Tomaten, Gurken, Paprika und Käsestreifen 

€   8,50   kleine Portion   €   7,00

Gemischte Blattsalate mit Thunfisch, 
Zwiebeln, Gurken, Spargel, Möhren, Ei und  Käsestreifen 

 €   8,50   kleine Portion   €   7,00

Gemischte Blattsalate mit gebratenen Rumpsteaks
Oliven, Peperoni, Tomaten, Gurken, Möhren und  Käsestreifen 

€   9,50   kleine Portion   €   8,00
 

Gemischte Blattsalate mit Edelfischen, Scampis
 Möhren, Tomaten, Gurken, Zwiebeln und  Käsestreifen

€   9,50    kleine Portion   €   8,00

Gemischte Blattsalate mit Champignons, Rührei, 
 Tomaten, Gurken, Zwiebeln und krossem Serranoschinken 

€   9,50    kleine Portion   €  8,00 

Griechischer Bauernsalat 
mit Gurken, Tomaten ,Oliven, Paprika, 

Zwiebeln  und  Schafskäse
€   8,50   kleine Portion   €  7,00 

 
Kinder bis 12 Jahren zahlen pro Gericht Alter x 80 Cent



Aus Flüssen und Meeren 
 

Lust auf frischen Fisch? 
Bitte sprechen Sie uns an, was wir heute  

anbieten können, nach Ihren Wünschen zubereitet 
 

Nordseekrabben mit deftigen Bratkartoffeln, 
Kräuterrührei oder Spiegelei und gemischtem Salatteller

€ 15,50

Goldbarschfilet mit
hausgemachtem Kartoffelsalat, Remouladensauce

und Salatgarnitur
€  11,80

Goldbarschfilet “Feinschmecker Art”
in Butter gebraten  mit  frischen Krabben, Champignons,

 Salzkartoffeln und gemischtem Salatteller  
€  14,90    kleine Portion    €  12,90

Schollenfilet ‘‘Müllerin Art’’
in Butter gebraten mit  Dampfkartoffeln

und gemischtem Salatteller 
€  14,90   kleine Portion    €  12,90

Schollenfilet 
mit frischen Champignons, Zwiebeln, Speckwürfel,
deftigen Bratkartoffeln und gemischtem Salatteller

€  15,80   kleine Portion    €  13,80

Limandesfilet “Müllerin Art“
in Eihülle und Butter gebraten mit Petersilienkartoffeln 

und gemischtem Salatteller 
€  15,50   kleine  Portion    €  13,50 

Limandesfilet ’’Art des Hauses‘‘
mit Champignons a la Creme, Salzkartoffeln 

und gemischtem Salatteller
€  15,90   kleine Portion    €  13,90



Aus Flüssen und Meeren 
 
 

Zanderfilet “Mediterrane Art“
Knoblauchsahnesauce mit Scampis, auf mediterranem Gemüse  

mit Fetakäse überbacken, dazu Bandnudeln
€ 16,50

Zanderfilet “Büsumer Art“
auf Kräutersenfsauce, Nordseekrabben, Tagesgemüse, 

dazu Salzkartoffeln 
€ 16,50

Fischgrillplatte „Neptun Art“
Drei verschiedene Sorten Meeresfrüchte

mit Knoblauchkräutersauce,
frische Champignons, Basmatireis und gemischtem Salat

€ 17,50

Lachsfilet “Folie“
mit Zitronenbutter, Rosmarin, Tomaten mit Knoblauch in der 

Folie gegart, gebackene Kartoffelecken und gemischtem Salat
€ 16,50

Lachsfilet “Florentiner Art“
mit Blattspinat, Knoblauch und deftigen Bratkartoffeln 

€ 16,50

Gambateller „Andalusische Art“ 
gegrillte Gambas mit frischem Knoblauch, roten Zwiebeln, 

Paprika, Zucchini auf Basilikumpesto mit Knoblauchbaguette 
€ 18,50

Brataal-Festival zum Sattessen
3 Gang Menü ( nur auf Vorbestellung )

Hühnersuppe mit Einlage

Brataal  mit Salzkartoffeln, 
zerlassener Butter und gemischtem Salatteller 

Gemischter Dessertteller  
Preis auf Anfrage



Hausgemachte Pizza zubereitet mit Olivenöl 
                          Klein         Groß

Pizza Margherita Tomaten und Käse    5,00  6,50
 
Pizza Vegetaria Tomaten, Käse, frisches Gemüse  5,50  7,00

Pizza Marcello Tomaten, Käse, Schinken,
Champignons, Thunfisch, Knoblauch     6,50  7,90

Pizza Classico
Tomaten, Basilikum, Mozzarella , frische Tomaten  5,50  7,00

Pizza Salami Tomaten, Käse, Salami    6,50  7,90

Pizza Prosciutto
Tomaten, Käse, gek. Schinken, Paprika, Zucchini  6,50  7,90

Pizza Spezialle
Tomaten, Käse , Salami, Schafskäse und Peperoni  6,50  7,90

Pizza Hawaii Tomaten, Käse, Schinken, Ananas  6,00  7,50

Pizza Tonno
Tomaten, Käse, Thunfisch, Peperoni, Zwiebeln   6,00  7,50

Pizza Capricciosa Tomaten, Käse, Champignons, 
Schinken, Artischocken, Zwiebeln     5,50  7,00

Pizza Spinat Tomaten, Käse, Knoblauch, Scampis  6,00  8,00

Pizza  Diabolo
Tomaten, Feta, Chili, Kapern, Knoblauch, Oliven   5,50  7,00
 
Pizza Serrano
Tomate, Käse, Spargel, Serrano, Oliven    7,00  8,50

Pizza Fromaggio  
Tomaten, Käse, Feta, Mozzarella        5,50   7,00



Pasta Gerichte 

Bitte wählen Sie: 
Penne Rigatti, Spaghetti, Tagliatelle 
oder Tortellini stehen zur Auswahl 

 

**Arrabiatta** (scharf) mit frischem Knoblauch, Chili, Kräuter und Olivenöl 
€ 7,50

**Pesto** mit Basilikum, frischem Knoblauch, Parmesan  
€ 7,50

**Vegetarisch** Tomatensahnesauce, knackigem Gemüse
€ 7,90

**Orientalisch** in Currysahnesauce, Früchte und Mandeln
                                                    € 8,50 

 

**Carbonara** in Sahnesauce, Schinken, Erbsen 
€ 8,50

**Scampis** mit Gemüsestreifen in Zitronesahnesauce
€ 9,50

**Champignons** und Schinken in Tomatensahnesauce
                                                    € 8,50 

**Lachsfilet** mit Lauchstreifen in einer Weißweinsauce 
€ 9,50

**Hähnchenbrustfiletstreifen** in Kräutersahnesauce 
€ 9,50

Mit Käse überbacken € 1,50 
  

Als kleine Portion  € 1,50 weniger



Exklusives Frühstück I
Kaffee, Tee, Tomatensaft, Orangensaft,

Räucherlachs, Gravedlachs, Nordseekrabben,
Forellenfilet, Räucheraal, 

Käsebrett mit Weintrauben, gemischte Aufschnittplatte, 
Schinkenauswahl mit Melone, Mozzarella mit Tomate,  
Antipasti, Tapas, Frühstücksalate, Marmelade, Honig, 

Dessertauswahl, 
Brötchenvariationen, gemischte Brotauswahl, Butter

Kräuterrührei, Grillspeck, gekochte Eier, gebackene Kartoffeln, 
Provenzalisches Grillgemüse, gefüllte Datteln

Pro Person € 14,50 
 

Zusätzlich bieten wir an: 
Texasbohnen, Nürnberger Bratwürstchen, gefüllte Tacos 

pro Person € 3,50

Nach dem Frühstück bieten wir 
Ihnen als Mittags Snack an

z.B.
Terrine Suppe nach Wahl

pro Person € 4,50
Fischfilet (Tagesangebot) mit Champignons,

Käse überbacken und kleiner gemischter Salat, Baguette
oder 

Schweine,- Hähnchenbrustfilet mit Champignons,
Käse überbacken und kleiner gemischter Salat, Baguette

oder
kleine Schweinehaxen mit Sauerkraut und Roggenbaguette

 für pro Person € 6,50



Kleine Gerichte

Bratwurst mit Brot         € 2,00

Bratwurst als Curry mit Brot       € 2,50

Schnitzel mit Champignons u. Zwiebeln      € 6,80

Toast Hawaii mit Schinken, Ananas und Käse         € 5,50
 
Gebackener Camembert mit Früchten, 
Preiselbeeren, Baguette und Butter                              € 5,50

½ Backhähnchen mit Brot                                           € 3,80
(nur auf Vorbestellung ab 6 Stück)

Portion Pommes Frites                                                    € 1,80
Portion Kroketten                                                           € 2,30
Portion hausgemachter Kartoffelsalat                         € 2,30
Portion deftige Bratkartoffeln                                      € 2,80
Portion Röstitaler                                                           € 2,80       
Portion Ketchup oder Mayonnaise                               € 0,40
Portion Kräuterbutter                                                   € 1,50



Außerdem empfehlen wir uns für:

      Kinderkegeln, z. B. zum Geburtstag
   Herings-, Brataal-, Grünkohl-, sowie 

Martins-Gans-Essen,
    Familienfeiern und Gesellschaften aller Art

Bis zu 100 Personen in unseren Räumen
     Nachmittags: Kaffee und Kuchen

(auf Anfrage)
    

 Party- und Catering-Service 
      ab 10 Personen bis zu ca. 350 Personen

   
Festliche Menüs, verschiedene kalt-warme Büfett’s, 

Grünkohl-Party all inklusive 
in der schönsten Scheune der Wesermarsch

    Bei privaten und auch geschäftlichen Anlässen, bei Ihnen zu Haus oder 
in Ihren Geschäftsräumen sind wir der richtige Partner für Sie.

   
Lieferung und Service sind bei uns selbstverständlich

Die Geschenk-Idee
Verschenken Sie doch einen Gutschein
für ein Essen in unserem Restaurant 

Weitere Informationen entnehmen Sie bitte unserem  
Hausprospekt

 
Inh. Uwe Schröder

Kleine Straße 3
27809 Lemwerder

Tel.:0421 / 670113
Fax : 0421 / 697776

E-Mail: info@landhaus-schroeder.de
Internet: www.landhaus-schroeder.de


